JENGIBRE

Infusién en hebras a base de jengibre amazénico, en un blend con cascarilla de

cacao, vainilla y estevia. Se destacan notas a picante y chocolate.

Esta variedad de jengibre amazénico, llamado “sugkug ajeg” por el pueblo

Awajun, es usado tradicionalmente para aliviar la gripe y el resfrio.

El producto pertenece a la comunidad Nativa de Shampuyacu, ubicada en el
valle del Alto Mayo (Regién San Martin). Fue desarrollado participativamente
y en colaboracién entre la comunidad, el Laboratorio Takiwasi y Conservacién

Internacional.

La iniciativa busca contribuir a mejorar la calidad de vida de la comunidad
Nativa de Shampuyacu, en armonia con su cultura y su territorio, valorizando la
biodiversidad nativa y el rol de la mujer Awajin, asegurando la distribucién

justa y equitativa de los beneficios en la cadena de valor*.

*Modelo de negocios desarrollado por el Laboratorio de Productos Naturales del Centro Takiwasi.

Presentacion y conservacion
Envase de fibra de cartén con recubrimiento interior de aluminio.
Contenido neto: 50 gramos

Mantener bien cerrado en un lugar fresco, seco y alejado de la luz directa.
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Preparacion
1. Colocar 1 cucharadita de té (2 a 3 gr) del producto en una taza (250 ml)
2. Verter agua hirviendo y tapar

3. Dejar reposar 3 - 5 min

4. Filtrar.
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Titular del Producto

20531354631
Jr. Chijiap Nro s/n CC.NN. Shampuyacu, (Costado de la Garita)
Awajun-Rioja-San Martin.
Q340261QNUICNDE

FICHA COMERCIAL

| VVVVVVVVVVVVVVYVVVV VN
Caracteristicas Organolépticas

Mezcla de material vegetal picado
Mixto marrén y crema

Dulce, con aroma a jengibre

Picante, dulce
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Fabricante y Representante Comercial Exclusivo

20172245065
Jirén Prolongacion Alerta 466 Tarapoto, Pert
+51 942 666 212
ventas(@takiwasi.com

www.nuwainfusiones.com



